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Handwerkliche Tradition seit 1886 - die Backstube Schéfers in
Chemnitz ist das élteste ortsansassige Unternehmen in Chem-
nitz Rabenstein und begeistert seit Jahrzehnten mit Backwaren
nach Familienrezepten. Die Backerei beliefert inzwischen 20
Filialen mit Giber 120 Mitarbeitern. Das Unternehmenswachs-
tum forderte eine Standorterweiterung, die fiir mehr Platz und
optimale Produktionsbedingungen sorgen soll. 2021 wurde die
Erweiterung mit dem Neubau einer groBeren Produktionshalle
inklusive Café angegangen. Die groBe Herausforderung dabei:
In der Backerei herrscht eine starke Warmeentwicklung, welch-
er klassische Liftungsgerdte mit Abzugshauben nicht gerecht
werden konnten. Eine Kombination aus roda und LAMILUX Pro-
dukten stellt nun die optimale Lésung dar.

KURZBESCHREIBUNG

Standort: Schéfers Backstube GmbH

Projekt: Einbau eines Luftungssystems

Zeitraum: Frihling/Sommer 2021

Produkte: 7 Doppelklappen Lifter Typ MEGAPHONIX

inklusive Insektenschutzgitter,

13 Lamellen Lufter Typ SMOKEJET,
6 LAMILUX Lichtkuppel F100
inklusive Insektenschutzgitter und
Laubbaumblech,

46 Meter Lichtband Bogenform

Dirk Schéafer,
Geschaftsfiihrer der Schafers Backstube

JInunsereralten Backstube hatten wir eine sehr starke Warmeentwick-
lung, wodurch teilweise mehr als 50 °C in der Produktion herrschten.
Klassische Luftungsgerate mit Absaugung und Abzugshauben tber
den Ofen konnten dies nicht ausgleichen.

Die Luftungsgerate von roda sorgen nun durch einen naturlichen
Kamineffekt flr eine sehr gleichmaBige Raumtemperatur in unserem
Produktions-Neubau. Das wirkt sich positiv auf unsere Teige aus, da
wir eine gewisse Konstanz in der Qualitat haben und unsere Teigtem-
peraturen nicht so oft anpassen mussen wie im Altbau. Das Licht-
band durchflutet zudem unsere Produktionshalle mit Tageslicht und
sorgt fur angenehme Lichtverhaltnisse fur unsere Mitarbeiter.

Von der Planung bis hin zur Ausfihrung tUberzeugte uns roda durch
professionelle Projektabwicklung und Betreuung.”
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ANFORDERUNGEN
AN DIE SYSTEME

Damit Backwaren perfekt werden, muss der Teig auf den Grad ge-
nau hergestellt werden, im Winter wie auch im Sommer. Die Strah-
lungswarme erzeugte in der alten Produktionshalle teilweise Tem-
peraturen bis Uber 50 °C, was die Produktion gerade in den sehr
warmen Monaten zwischen Mai und September vor groBen Heraus-
forderungen stellte. Um dies im Neubau zu vermeiden, waren wich-
tigste Anforderung fur die neue Produktion eine dauerhaft optimale
und effiziente LUftung, sowie stetig angenehme Temperaturen flr
Arbeiter in der Backstube.

Damit ein Lebensmittelunternehmen seine produzierten Produkte
verkaufen darf, mussen gleichzeitig Hygienestandards erflllt wer-
den, diese sind grundsétzlich nach dem EU-Hygienerecht gemafi
EU-Verordnung 852-2004 geregelt. So musste sichergestellt werden,
dass keine Insekten in die Produktionshalle und somit auch nicht in
das Mehl oder den Teig gelangen kdnnen.

LAMILUX UND RODA, DAS BESTE AUS ZWEI WELTEN - GEMEINSAM STARKER

Die perfekte roda-Losung entstand aus der optimal abgestimmten
Kombination aus roda- und LAMILUX-Produkten. Eine sinnvolle Er-
ganzung und Kombination der Systeme fiihrt nun zu optimalen Licht-
und Luftverhaltnissen in dem Neubau von Schéfers Backstube. Die
LAMILUX Systeme bieten dabei die optimale Tageslichtausleuch-
tung im Verkaufsraum in Kombination mit dem Warme- und Insek-
tenschutz durch das Laubbaumsystem und dem integrierten Insek-
tenschutzgitter. Die roda-Systeme in der Produktionshalle, sorgen flr
einen dauerhaften und hygienischen Luft- und Warmeaustausch in
der Produktion, mit den Zuluftsystemen in der Fassade und den re-
gensicheren LUftungssystemen am Dach.
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Vier miteinander verkoppelte SMOKEJETS



roda MEGAPHONIX mit Insektenschutzgitter

DIE RODA SYSTEME

Mit sechs verbauten Mehrzweckliftern des Typ MEGAPHONIX tiber
der Backstube sowie einem weiteren Uber der Waschstube garant-
ieren einen permanenten naturlichen Luftaustausch in der Produk-
tionshalle. Die neu-installierten Systeme LUften in Lfterstellung mit
90° mit der gesamten aerodynamisch wirksamen Offnungsflache.

Bei einsetzendem Regen schlieBen die Hauben mittels Re-
gensensor und die Seitenklappen der Mehrzweckllfter 6ffnen
sich, welche den Luftaustausch und Warmeabzug in der Pro-
duktion sicherstellen. Uberall wo Luft abgeflihrt wird, muss
auch fUr ausreichend Zuluft gesorgt werden. Mit 13 Lamel-
len Lufter des Typs SMOKEJET, von denen neun einzelne und
vier miteinander verkoppelte in die Fassaden integriert sind.

roda SMOKEJETS

Die Stellung der MehrzwecklUfter bestimmt immer Uber die Stel-
lung der SMOKEJET. Das heiBt: beim Offnen der AuBenhau-
ben des MEGAPHONIX werden die 230 V Zuluftantriebe anges-
teuert und die Zuluftgruppen des SMOKEJET o&ffnen auch auf
100 Prozent. Werden die Abluftgerdate komplett geschlossen, so
schlieBen die Zuluftgerate ebenfalls. Bei beginnenden Regen
oder zu starkem Wind wird die gedffnete Schonwetterstellung
geschlossen, gleichzeitig 6ffnet die regensichere LUftungsstel-
lung und die Zuluft-Lamellen fahren in die 50 Prozent Stellung.

An den RWA- und LUftungsgeraten installierte Insektenschutzgit-
ter aus Edelstahl verhindern das Eindringen von Insekten und
gewabhrleisten die hohen Hygienestandards. Die Insektenschutzgitter



46 m Lichtband in Bogenform

der MehrzwecklUfter sind vollflachig und wurden als Schubladensys-
teme integriert. Dies ermoglicht den Zugang von auf3en und die ein-
fache Reinigung der Gitter.

Die RWA- und Luftungsgerate erganzt zusatzlich ein circa 46
Meter langes Lichtband, dass die Produktionshalle mit gesun-
dem Tageslicht durchflutet und tagsUber Strom beim Kun-
stlicht einspart. Funf LAMILUX Lichtkuppeln F100 versorgen
auBerdem die Verkaufsraume mit ausreichend Tageslicht. Die
Lichtkuppeln sind mit einem 230 V Motor und einem Insekten-
schutzgitter ausgestattet. Zusétzlich bietet ein Laubbaumblech,
optimalen Warmeschutz fur die Lichtkuppeln. Fir den Zugang
zum Dach wurde eine Lichtkuppel als Dachausstieg ausgefuhrt.

— g
roda MEGAPHONIX

Ein positiver Nebeneffekt: Die energiefreie Luftung dank des ther-
mischen Auftriebs sowie die Ausleuchtung der Halle mit Tageslicht
sparen der Schafers Backstube zusétzliche Betriebskosten ein.
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QR-Code scannen und mehr Giber
roda Rauch-und Warmeabzugsysteme erfahren!
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PHONIX UND MEGAPHONIX TAGESLICHTTECHNIK

NATURLICHE UND

|w. FIREFIGHTER MECHANISCHE LUFTUNG
. SMOKEJET UND MULTIJET WARTUNG
" RAUCHSCHURZEN SANIERUNG
MIROTEC GLAS- UND
LAMELLENFENSTER METALLBAUKONSTRUKTIONEN
FASSADENDYSTEME LAMILUX TAGESLICHTSYSTEME

Die in diesem Prospekt aufgefiihrten technischen Daten entsprechen dem aktuellen Stand bei Drucklegung und kénnen sich &ndern. Unsere technischen Angaben beziehen sich auf Berechnungen,
Lieferantenangaben oder wurden im Rahmen einer Priifung von einem unabhéngigen Prifinstitut nach den jeweils gliltigen Normen ermittelt.

Die Berechnung der Warmedurchgangskoeffizienten fir unsere Kunststoffverglasungen erfolgte nach der ,Methode der finiten Elemente* mit Referenzwerten nach DIN EN 673 fir Isolierglaser.
Dabei wurde - der Praxis und den spezifischen Kunststoff-Merkmalen Rechnung tragend - die Temperaturdifferenz 15 K zwischen den MaterialauBenflachen definiert. Die Funktionswerte
beziehen sich nur auf Priifstiicke in den fur die Prifung vorgesehenen Abmessungen. Eine weitergehende Garantie flr technische Werte wird nicht Ubernommen. Dies gilt insbesondere flir
veranderte Einbausituationen oder wenn Nachmessungen am Bau erfolgen.

roda Nord - roda Licht- und Lufttechnik GmbH
MaurerstraBBe 2 | 30916 Isernhagen-Kirchhorst
Telefon: 05136 97737-79 | Fax: 05136 97737-20
kontakt@roda.de | www.roda.de

roda Suid - roda Licht- und Lufttechnik GmbH
Kiesgrable 19 | 89129 Langenau
Telefon: 07345 9685-0 | Fax: 07345 9685-40
kontakt@roda.de | www.roda.de
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